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VERMALA

GENUSSHOTEL

WIR SIND SEHR ERFREUT, EUCH ZU UNSEREN
WILDWOCHEM IN UNSEREM HAUSE BEGRUSSEN ZU
DURFEN UND WUNSCHEN EUCH DIE ERFULLUNG
ALLER GAUMENVORFREUDEN!
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1.OKTOBER - 19. OK

EWALD UND BARBARA TSCHANHENZ
MIT LENA MARIA, MANUEL & BIRGIT, LEANDER,
& UNSEREM VERMALA TEAM
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BLAUBEERPROSECCO

mit Blaubeeren vom Golmerjoch hausgemachter Blaubeerlikor
& Prosecco & Schuss Soda

ZWETSCHGEN HUGO

hausgemachtem Zwetschgenlikor & Prosecco & Schuss Soda

WURZIGER KURBIS SPRITZER
Kirbislikor, Sekt & Schuss Soda

HIRSCHCARPACCIO

Marinierte Pilze | frischen Parmesan | Pfliicksalat | Ciabatta | acm

GRATINIERTER ZIEGEN-CAMEMBERT
Aus Galtir | Honig | Walnissen | Pfifferlinge | Apfelscheibe | ac

WILDE SALAT BOWL

Hirschstreifen | Waldpilzen | Orangen | glasierte Feigen |
Granatapfel | Birnen | Camembert | Pekanniisse mit Honig | m
Vegetarisch mit Montafoner Sura Kees

Wilde Suppen

WILDSCHAUMSUPPE

Cognac | sautierte Speckwirfel | Rosmarincroutons | Ac

KALTES SUPPCHEN VON DER WALDBEERE
Zimt | Joghurt | Minze | aN

CREMESUPPE VOM MUSKATKURBIS

Mit Kernoél | Sahnehaube | gesalzene Kirbiskerne | a

SELLERIE-BIRNEN SUPPCHEN

Sellerie | Birnen | Sahne | AL

€ 9,10

€ 9,10

€ 9,10

€ 20,50

€ 18,90

€ 19,50
€18,10

€ 9,40

€ 8,40

€ 8,40

€ 9,40
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Wilde Huuptspeisen

ROSTBRATEN VOM HIRSCH

Portwein-Zwiebel Jus | Gnocchi | Kiirbis - & Kohlgemise
Rostzwiebeln | gebratener Speck | Schwammerl | aco

HIRSCHSTEAK ,WALDMEISTER ART”

St. Laurentsauce | sautierte Speckpfifferlinge |
Kartoffelkrapfen | Preiselbeer-Birne | oaceL

MONTAFONER HIRSCHSCHNITZEL

Preiselbeer — Pfefferrahmsauce | Speckbohnen |
Rostinchen | Preiselbeer Birne | aAGLo

HIRSCHRAGOUT ST. HUBERTUS

Pilze | Butterspéatzle | Preiselbeeren | Bratapfel |Blaukraut | AceL

WILDERER SPIER

3-erlei Wildmedaillons | Rosmarinspiel3 |
Junglauch | Pilze | Kimmelkartoffeln | GLo

WAIDMANN 'S PFANLE

Wildragout | Hirschschnitzel | Speck | Semmelknodel |
Butterspatzle | Apfelrotkraut | Wildpreiselbeeren | aceL

WILDE ROULADE VOM HIRSCH

Karotten-Speck Fillung | StiRkartoffelstampf | Pastinakenpiree |
Blaukraut | Preiselbeer | Bratapfelscheibe | Rostzwiebeln | Ao

€ 40,60

€42,70

€ 37,40

€ 26,60

€ 37,40

€ 35,20

€ 40,60
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WILDE SALAT BOWL

Hirschstreifen | Waldpilzen | Orangen | glasierte Feigen |
Granatapfel | Birnen | Camembert | Pekanniisse mit Honig | m

REHSCHNITZEL ,MIRZZA”

in Wacholderrahmsauce | Kroketten |
Sprossenkohl | Wildpreiselbeeren | agcLo

RAGOUT VOM REH

sautierte Speckpfifferlinge | Apfelrotkraut |
Butterspatzle | Preiselbeer Birne | acco

LAMMRUCKEN ROSA GEBRATEN

Portweinjus | Krduterkruste | Risottonockerl |
geschmolzene Tomaten | aco

DER WILDE BURGER

Wildfleisch | Salat | Zwiebeln | Pilze | crunchy Bergkase |
Bratapfel | Blaukraut | knuspriger Speck | Zwetschgenchutney |
Wildpreiselbeer | aco

GESCHMORTE KANINCHEN KEULE

SuBkartoffelstampf | Pastinakenpiiree | Apfelrotkraut |
Schalotten-Rosmarin Jus | Preiselbeer Birne | aco

WILDSCHWEINBRATEN

Bratenfond | Semmelknddel | Apfelrotkraut |
Wild-Preiselbeer | Bratapfelscheibe | aAco

€29,20

€ 37,30

€ 37,40

€ 37,40

€ 28,80

€ 35,20

€ 34,10
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STEINPILZ TAGLIATELLE

Vegetarisch | im Parmesankorbchen | AcG

PFIFFERLINGSRAGOUT

Vegetarisch | Semmelknodel | aceLm

BLAUBEER-STEINPILZ RISOTTO

Vegetarisch | Steinpilze | AcGLm

Wilde Desserts

HAUSGEMACHTE BUCHTELN MIT BLAUBEEREN

Blaubeerfillung | Vanille Spiegel | hausgemachtes Birnen Eis | Acc

ZWETSCHGEN & BLAUBEER-VODKA SORBET

im Reisblatt serviert |Blaubeeren vom Golmerjoch |
Zwetschgen aus Rosmaries (Seniorwirtin) Garten | AcG

MARONIPARFAIT

Orangen Carpaccio | karamellisierte Maroni | cGH

KURBISKERNPARFAIT

Karamellisierte Kirbiskerne | glasierte Portweinfeigen | cGH

SCHOKOLADEN KAISERSCHMARREN

mit Zwetschgenroster | AcG

BLAUBEER KAISERSCHMARREN

mit Apfelmus | AcG

€ 23,40

€ 25,60

€ 24,50

€ 16,60

€ 14,40

€18,10

€ 13,80

€18,10

€ 18,90
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FOR NICHT WILDERER:
(REGULARE KARTE):

BEEF TARTARE DER KLASSIKER

vom Osterreichischen Rind 80g | Feldsalat | Ciabatta | Acamn

ZIEGENFRISCHKASE VOM ZIEGENHOF BICKEL

aus Tschagguns | Mango- & Himbeerbalsamico | Ciabatta
hausgem. Zwetschgen Chutney | Feldsalat | am

RIESSENGARNELEN

Gamberitini | Chili | Knoblaucholivendl | Ciabatta | a8

CARPACCIO YVOM HEIMISCHEN RIND

Rucola | Balsamico Vinaigrette | Triffelol |
sautierte Champignons | aewm

BRUSCHETTA

Ciabatta | Olivendl | Knoblauch |
marinierte Tomatenwiirfel | AGm VEGAN

BURRATA & TOMATE

Rucola | Balsamicopesto | Ciabatta | Aem

KNOBLAUCHBAGUETTE |ac

Suppen

CONSOMME

Fladle | acGL
Leberspatzle | aceL

1 Kasepressknodel | acoL
2 Kasepressknodel | aceL

€ 19,50

€ 16,90

€19,10

€ 19,50

€10,20

€ 15,90

€ 6,60

7,30
7,50
7,50
9,40

ahy dhy dhy
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ALPLERSUPPE
Sura Kees | Bergkdse | Rahm | Pfefferschrod | acL € 9,50
TOMATENSUPPE
mit Sahnehaube | Basilikumpesto | L € 7,90

Sakate

GEBACKENES HUHNERBRUSTFILET

auf Blattsalat Variationen Kiirbiskerndl | aemc € 19,20

WURSTSALAT ODER LUMPENSALAT
mit Wurst und Kase | Salatgarnitur | Ciabatta | acmc €17,10

GEMISCHTER SALAT ODER GRUNER BLATTSALAT

Italienisch | French | Kerndldressing | acmc klein € 6,70
grold €12,80

Doy

BURGER VOM OSTERREICHISCHEN RIND

mit French Fries | Salat | Tomate | American Bacon | Zwiebel | Gurke | Curry
Mangosauce | Zwiebel Gurkenketchup | Triffel-Mayonnaise | im rustikalem
krossem Brot | accLm

VERMALA BURGER —-190g €24,10
VERMALA BURGERMEISTER -380g €34,10

Zusadtzlich mit geschmolzenem Schweizer Fonduekdse + € 1,70
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VERMALA TOAST

2 kleine Rindsfilet vom Grill | Salatvariation | Toast |
Krauterbutter | accm

HAUSTOAST

Rindsfiletstreifen mit Zwiebeln | Salatvariation | Toast |
Sauce Hollondaise | Accm

HUHNERFILET VOM GRILL TOAST

Salatvariation | Champignonrahmsauce | acecm

MONTAFONER KASESPATZLE

Rostzwiebeln | Braune Butter | AcG

SPINATKNODEL

2 groRe Spinatknodel | Grana Padano | braune Butter | Acc

GEBRATENES GEMUSE

Ofenkartoffeln mit Sauerrahmsauce |
Limetten | Knoblauchsojadip | cLn

TIROLER SCHLUTZKRAPFEN

geflillt mit Waldpilzen | an Salbeibutter | Parmesan | AcG

GRUHNKOHL - KARTOFFEL RIGOTTE

Muschelnudeln De Cecco ohne Ei | Gemise |
vegane Ingwer Sahnesauce | Pinienkernen | r. VEGAN

€ 29,80

€27,70

€ 23,50

€ 20,40

€ 19,20

€ 19,20

€21,30

€21,30
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FILET-STEAK 200 G

Pfeffersauce | Ofenkartoffel mit Sauerrahm | Pfannengemise | acL € 46,90

WIENER SCHNITZEL VOM KALB

Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren | acG € 34,10

VERMALA SCHNITZEL VOM SCHWEIN

Pommes Frites | Preiselbeeren | acG € 25,60

CORDON BLEU VOM SCHWEIN

Pommes Frites | Preiselbeeren | acG € 26,70

CORDON BLEU YVOM KALB

Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren | acG € 35,20

HUHNERBRUST FILET

Basilikum Risotto | Buttergemise | Truffelschaum | acL € 24,50

WIENER ZWIEBELROSTBRATEN
Rindsjus |Rosmarinkartoffeln | Speckbohnen | acL € 29,80

HOLZFALLERSTEAK

Schweineriickensteak | gerostetem Speck | Zwiebeln |
Champignons | Spiegelei | Rosmarinkartoffeln | acL € 29,80
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WALLISER SCHNITZEL

Schweineschnitzel | Schinken und Kase gratiniert |
Rostinchen | Speckbohnen | aGLo €27,70

GESCHNETZELTES ,CHINOISE - PFANDEL”

Schwein | Rind | Pute | Paprika | Zwiebel | Karotten |
Bambussprossen | Teriyaki Sauce | Basmatireis | AGFELN € 24,50

INDISCHES TOPFLE

Putengeschnetzeltes | Basmatireis |
karamellisierten Friichten | Currysauce | Grn € 25,60

FEINSCHMECKER TOPFLE

Schweins- Pute und Rindsmedaillon | Pfefferrahmsauce
Rostinchen | Basmatireis | Pfannengemiise | aGLo € 30,90

SCHWEINESTEAK VOM GRILL

Krauterbutter | Bistro Pommes | Buttergemiuse | 6L € 25,60

Fisch

REGENBOGENFORELLE

im Ganzen gegrillte Forelle | Zitronenbutter |
Mandeln | Petersilienkartoffeln | ab € 25,60

LACHS VOM GRILL

Basilikum Risotto | Buttergemiise
Safranschaum | ACDGLN € 29,90
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Fiey unsere kleinen Gaste

KINDER WIENERSCHNITZEL

vom Schwein |
Pommes Frites und Zitrone | AcG

KINDER KASESPATZLE

Rostzwiebeln | Braune Butter | AcG

CHICK'N WINGS

Hihnerschenkel |
Steak Pommes und Dip | AcG

CEVAPCICI

gegrillte Hackfleischrollchen |
mit Butter- Petersilienkartoffel | aceD

HAUSGEMACHTE SPATZLE

Champignonrahmsauce | oder | Bratensauce | AcG

PALATSCHINKEN

Marmelade | 2 Stiick | AcG

€13,80

€ 10,60

€12,70

€12,40

€ 8,50

€ 8,50
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Hausgemachte Dessoits

TOPFEN - KAISERSCHMARREN

mit Rum flambiert | Apfelmus | ace

BLAUBEER - KAISERSCHMARREN

mit Rum flambiert Apfelmus | AcG

MARILLENKNODEL

3 Knodel | 1 Kugel Vanilleeis | Friichten | Sahne | acGL

SAUERRAHMEIS

Reisblatt | Balsamico Glace | AcG

BLAUBEER - SORBET

Reisblatt | Balsamico Glace | AcG

MANGO - SORBET

Reisblatt | Balsamico Glace |

SEHR CREMIGES BUFFELMILCHEIS

Vom Wasserbiiffel aus Héchst, Vorarlberg
Olivenodl | etwas Salz | 6

Siudel

APFELSTRUDEL | ac

TOPFENSTRUDEL | acc

Sahne | G
Vanillesauce | cc
1 Kugel Vanilleeis | cc

€17,90

€ 18,90

€ 16,20

€ 14,90

€ 15,40

€ 15,40

€ 14,90

€10,20

€10,20

€ 1,00
€ 2,50
€ 2,50
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VERMALA EIS-TRAUM

verschiedene Eissorten | Sahne | Friichte | cc
2 Personen
4 Personen

GEMISCHTES EIS

3 Kugeln gemischtes Eis | cG ohne Sahne
(Aufpreis Sorbet per Kugel: € 2,40) mit Sahne

COUPE DANEMARK

Vanilleeis | heilRe Schokolade | Sahne | cG

FRUCHTEBECHER

gemischtes Eis | Friichten | Karamell | Sahne | cG

HEISSE LIEBE

Vanilleeis | heiRe Himbeeren | Sahne | c

STEIRER TRAUM

Vanille Eis | Steirisches Kirbiskernol | Sahne | cco

GERUHRTER EISKAFFEE

Vanille Eis | Kaffee | Sahne | cG

Eis mil Scliuss
AMARETTO BECHER

Vanilleeis | Amaretto | Mandelstifte | Sahne | cc

COUPE COINTREAU

Aprikoseneis | Cointreau | Sahne | cc

ANANASBECHER MIT BATIDA

Vanilleeis | Ananas | Batida de Coco | Kokosraspel | Sahne | cc

CAPPUCINO BECHER

Schokoladeneis | Vanilleeis | Cappuccino Likor | Sahne | cc

€ 24,50
€ 37,40

€ 7,30
€ 8,30

€ 9,50

€10,10

€10,10

€10,10

€ 9,50

€12,70

€12,70

€ 13,30

€12,70
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A guodas Dankschin G ke

ES HOT US SEHR GFREUT, EU WEDR AMOL
BI US ZUM BEGRUASSA!
WENNS EU GSCHMECKT HOT - VERZELLANS WIETER;
WENN NET - VERZELLANS US!

FUR GASTE WELCHE DEM ,MONTAFONERISCH"
NICHT MACHTIG SIND®:
EIN GRORES DANKESCHON FUR IHR KOMMEN!
ES HAT UNS SEHR GEFREUT, SIE WIEDER EINMAL BEI UNS ZU BEGRUREN!
WENN ES IHNEN GEMUNDET HAT - ERZAHLT ES WEITER,;
WENN NICHT — ERZAHLT ES GERNE UNS!

Phisadni- und bis- bald!
e Gestycborfanilic

EWALD UND BARBARA TSCHANHENZ

MIT LENA MARIA, MANUEL & BIRGIT, LEANDER,
& UNSEREM VERMALA TEAM

FUR ALLERGIKER UNTER UNSEREN GASTEN:

A Gluten D Fische G Milch M Senf P Lupinen
B Krebstiere E Erdnusse H Schalenfriichte N Sesam R Weichtiere

C Eier F Sojabohnen L Sellerie O Sulfite



