
 

 

 

Ein herzliches Willkommen! 
 

WIR SIND SEHR ERFREUT, EUCH ZU UNSEREN 
WILDWOCHEM IN UNSEREM HAUSE BEGRÜSSEN ZU 

DÜRFEN UND WÜNSCHEN EUCH DIE ERFÜLLUNG 
ALLER GAUMENVORFREUDEN! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ihre Gastgeberfamilie:	
EWALD  UND BARBARA TSCHANHENZ 

MIT  LENA MAR IA ,  MANUEL  &  B IRG IT ,  L EANDER ,   
&  UNSEREM VERMALA  TEAM 

Wildwochen 
1.OKTOBER – 19. OKTOBER 



 

Aperitifs  
BLAUBEERPROSECCO 
mit Blaubeeren vom Golmerjoch hausgemachter Blaubeerlikör  
& Prosecco & Schuss Soda € 9,10 

ZWETSCHGEN HUGO  
hausgemachtem Zwetschgenlikör & Prosecco & Schuss Soda € 9,10 

WÜRZIGER  KÜRB IS  SPR I TZER  
Kürbislikör, Sekt & Schuss Soda € 9,10 

 

Wilde Vorspeisen 
HIRSCHCARPACCIO 
Marinierte Pilze | frischen Parmesan | Pflücksalat | Ciabatta | AGM € 20,50 

GRAT IN IERTER  Z IEGEN -CAMEMBERT  
Aus Galtür | Honig | Walnüssen | Pfifferlinge | Apfelscheibe | ACG € 18,90 

WILDE  SALAT  BOWL  
Hirschstreifen | Waldpilzen | Orangen | glasierte Feigen |  
Granatapfel | Birnen | Camembert | Pekannüsse mit Honig | M € 19,50 
Vegetarisch mit Montafoner Sura Kees € 18,10 

 

Wilde Suppen 
WILDSCHAUMSUPPE  
Cognac | sautierte Speckwürfel | Rosmarincroutons | AC € 9,40 

KALTES  SÜPPCHEN VON DER  WALDBEERE  
Zimt | Joghurt | Minze | AN € 8,40 

CREMESUPPE  VOM MUSKATKÜRB IS  
Mit Kernöl | Sahnehaube | gesalzene Kürbiskerne | A € 8,40 

SEL LER IE - B IRNEN SÜPPCHEN 
Sellerie | Birnen | Sahne | AL € 9,40 



 

 

Wilde Hauptspeisen 

ROSTBRATEN VOM H IRSCH 
Portwein-Zwiebel Jus | Gnocchi | Kürbis - & Kohlgemüse | 
Röstzwiebeln | gebratener Speck | Schwammerl | ACO €  40,60 

HIRSCHSTEAK  „WALDME ISTER  ART“  
St. Laurentsauce | sautierte Speckpfifferlinge |  
Kartoffelkrapfen | Preiselbeer-Birne | OACGL €  42,70 

MONTAFONER  H IRSCHSCHNITZEL   
Preiselbeer – Pfefferrahmsauce | Speckbohnen |  
Röstinchen | Preiselbeer Birne |  AGLO  €  37,40 

HIRSCHRAGOUT  ST .  HUBERTUS  
Pilze | Butterspätzle | Preiselbeeren | Bratapfel |Blaukraut |  AGEL   €  26,60 

WILDERER  SP IEß  
3-erlei Wildmedaillons | Rosmarinspieß |  
Junglauch | Pilze | Kümmelkartoffeln | GLO € 37,40 

WAIDMANN´S  PFÄNLE  
Wildragout | Hirschschnitzel | Speck | Semmelknödel |  
Butterspätzle | Apfelrotkraut | Wildpreiselbeeren | ACGL  €  35,20 

WILDE  ROULADE  VOM H IRSCH  
Karotten-Speck Füllung | Süßkartoffelstampf | Pastinakenpüree |  
Blaukraut | Preiselbeer | Bratapfelscheibe | Röstzwiebeln | AGO  €  40,60 



 

 

 
 
W I LDE  SALAT  BOWL  
Hirschstreifen | Waldpilzen | Orangen | glasierte Feigen |  
Granatapfel | Birnen | Camembert | Pekannüsse mit Honig | M € 29,20 

REHSCHNITZEL  „MIRZZA“  
in Wacholderrahmsauce | Kroketten | 
Sprossenkohl | Wildpreiselbeeren | AGCLO € 37,30 

RAGOUT  VOM REH  
sautierte Speckpfifferlinge |Apfelrotkraut |  
Butterspätzle | Preiselbeer Birne | AGCO € 37,40 

LAMMRÜCKEN ROSA GEBRATEN 
Portweinjus | Kräuterkruste | Risottonockerl |  
geschmolzene Tomaten | ACO € 37,40 

DER  WILDE  BURGER  
Wildfleisch | Salat | Zwiebeln | Pilze | crunchy Bergkäse |  
Bratapfel | Blaukraut | knuspriger Speck | Zwetschgenchutney |  
Wildpreiselbeer |  AGO  €  28,80 

GESCHMORTE  KANINCHEN KEULE  
Süßkartoffelstampf | Pastinakenpüree | Apfelrotkraut |  
Schalotten-Rosmarin Jus | Preiselbeer Birne |  AGO  €  35,20 

WILDSCHWEINBRATEN 
Bratenfond | Semmelknödel | Apfelrotkraut |  
Wild-Preiselbeer | Bratapfelscheibe |  AGO  €  34,10 



 

 
STE INP I LZ  TAGL IATEL LE   
Vegetarisch | im Parmesankörbchen | ACG  € 23,40 

PF I F FERL INGSRAGOUT  
Vegetarisch | Semmelknödel | ACGLM  € 25,60 

BLAUBEER -S TE INP I LZ  R ISOTTO 
Vegetarisch | Steinpilze | ACGLM  € 24,50 

 

Wilde Desserts 

HAUSGEMACHTE  BUCHTELN  MIT  B LAUBEEREN 
Blaubeerfüllung | Vanille Spiegel | hausgemachtes Birnen Eis | ACG €  16,60 

ZWETSCHGEN &  B LAUBEER -VODKA SORBET   
im Reisblatt serviert |Blaubeeren vom Golmerjoch |  
Zwetschgen aus Rosmaries (Seniorwirtin) Garten | ACG €  14,40 

MARONIPARFA I T  
Orangen Carpaccio | karamellisierte Maroni | CGH €  18,10 

KÜRB ISKERNPARFA I T  
Karamellisierte Kürbiskerne | glasierte Portweinfeigen | CGH €  13,80 

SCHOKOLADEN KA ISERSCHMARREN 
mit Zwetschgenröster | ACG €  18,10 

BLAUBEER  KA ISERSCHMARREN 
mit Apfelmus | ACG €  18,90 
  



 

 
F Ü R  N I C H T  W I L D E R E R :   
(REGULÄRE KARTE): 
	

Vorspeisen	
BEEF  TARTARE  DER  KLASS IKER  
vom österreichischen Rind 80g | Feldsalat | Ciabatta | ACGMN € 19,50 

Z IEGENFR ISCHKÄSE  VOM Z IEGENHOF  B ICKEL  
aus Tschagguns | Mango- & Himbeerbalsamico | Ciabatta  
hausgem. Zwetschgen Chutney | Feldsalat | AM € 16,90 

R IESSENGARNELEN 
Gamberitini | Chili | Knoblaucholivenöl | Ciabatta | AB € 19,10 

CARPACCIO VOM HE IMISCHEN R IND 
Rucola | Balsamico Vinaigrette | Trüffelöl | 
sautierte Champignons | AGM € 19,50 

BRUSCHETTA  
Ciabatta | Olivenöl | Knoblauch | 
marinierte Tomatenwürfel | AGM VEGAN € 10,20 

BURRATA  &  TOMATE  
Rucola | Balsamicopesto | Ciabatta | AGM € 15,90 

KNOBLAUCHBAGUETTE  | AG € 6,60 

Suppen	
CONSOMMÉ  
Flädle | ACGL € 7,30 
Leberspätzle | ACGL € 7,50 
1 Käsepressknödel | ACGL € 7,50 
2 Käsepressknödel | ACGL € 9,40 



 

 
 
 
 

ÄLPLERSUPPE  
Sura Kees | Bergkäse | Rahm | Pfefferschrod | AGL € 9,50 

TOMATENSUPPE   
mit Sahnehaube | Basilikumpesto | L  € 7,90 

 

Salate 
GEBACKENES  HÜHNERBRUSTF I LE T  
auf Blattsalat Variationen Kürbiskernöl | AGMC € 19,20 

WURSTSALAT  ODER  LUMPENSALAT   
mit Wurst und Käse | Salatgarnitur | Ciabatta | AGMC € 17,10 

GEMISCHTER  SALAT  ODER  GRÜNER  B LATTSALAT   
Italienisch | French | Kernöldressing | AGMC klein €  6,70 
 groß €  12,80 
 

 

Burger 
BURGER  VOM ÖSTERRE ICH ISCHEN R IND  
mit French Fries | Salat | Tomate | American Bacon | Zwiebel | Gurke | Curry 
Mangosauce | Zwiebel Gurkenketchup | Trüffel-Mayonnaise | im rustikalem 
krossem Brot | AGCLM 
VERMALA   BURGER  – 190g € 24,10 
VERMALA   BURGERME ISTER    – 380g € 34,10 
Zusaätzlich mit geschmolzenem Schweizer Fonduekäse + € 1,70 



 

 

Toast´s 
VERMALA  TOAST  
2 kleine Rindsfilet vom Grill | Salatvariation | Toast |  
Kräuterbutter | AGCLM € 29,80 

HAUSTOAST  
Rindsfiletstreifen mit Zwiebeln | Salatvariation | Toast |  
Sauce Hollondaise | AGCM € 27,70 

HÜHNERF I LET  VOM GR I L L  TOAST  
Salatvariation | Champignonrahmsauce | AGCM € 23,50 
 
 
 

Vegetarische Gerichte	
MONTAFONER  KÄSESPÄTZLE  
Röstzwiebeln | Braune Butter | ACG  € 20,40 

SP INATKNÖDEL   
2 große Spinatknödel | Grana Padano | braune Butter | ACG  € 19,20 

GEBRATENES  GEMÜSE    
Ofenkartoffeln mit Sauerrahmsauce |  
Limetten | Knoblauchsojadip |  CLN € 19,20 

T IROLER  SCHLUTZKRAPFEN 
gefüllt mit Waldpilzen | an Salbeibutter | Parmesan |  ACG € 21,30 

GRÜHNKOHL  -  KARTOFFEL  R IGOTTE    
Muschelnudeln De Cecco ohne Ei | Gemüse |  
vegane Ingwer Sahnesauce | Pinienkernen |  F.  VEGAN € 21,30 

 



 

 
 

Vom Grill & aus der Pfanne 

F I LE T - S TEAK  200  G  
Pfeffersauce | Ofenkartoffel mit Sauerrahm | Pfannengemüse | AGL € 46,90 

WIENER  SCHNITZEL  VOM KALB  
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren | ACG € 34,10 

VERMALA  SCHNITZEL  VOM SCHWEIN 
Pommes Frites | Preiselbeeren | ACG € 25,60 

CORDON BLEU  VOM SCHWEIN  
Pommes Frites | Preiselbeeren | ACG € 26,70 

CORDON BLEU  VOM KALB  
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren | ACG € 35,20 

HÜHNERBRUST  F I LE T   
Basilikum Risotto | Buttergemüse | Trüffelschaum |  AGL  € 24,50 

WIENER  ZWIEBELROSTBRATEN 
Rindsjus |Rosmarinkartoffeln | Speckbohnen | AGL € 29,80 

HOLZFÄLLERSTEAK  
Schweinerückensteak | geröstetem Speck | Zwiebeln |  
Champignons | Spiegelei | Rosmarinkartoffeln | AGL € 29,80 

  



 

 

 

WALL ISER  SCHNITZEL  
Schweineschnitzel | Schinken und Käse gratiniert |  
Röstinchen | Speckbohnen | AGLO € 27,70 

GESCHNETZELTES  „CH INOISE  –  PFANDEL“   
Schwein | Rind | Pute | Paprika | Zwiebel | Karotten |  
Bambussprossen | Teriyaki Sauce | Basmatireis | AGFELN € 24,50 

IND ISCHES  TÖPFLE  
Putengeschnetzeltes | Basmatireis |  
karamellisierten Früchten | Currysauce | GFN € 25,60 

FE INSCHMECKER  TÖPFLE  
Schweins- Pute und Rindsmedaillon | Pfefferrahmsauce |  
Röstinchen | Basmatireis | Pfannengemüse | AGLO € 30,90 

SCHWEINESTEAK  VOM GR I L L  
Kräuterbutter | Bistro Pommes | Buttergemüse | GL € 25,60 

 

 

Fisch 

REGENBOGENFORELLE  
im Ganzen gegrillte Forelle | Zitronenbutter | 
Mandeln | Petersilienkartoffeln | ADG € 25,60 

LACHS  VOM GR I L L  
Basilikum Risotto | Buttergemüse | 
Safranschaum | ACDGLN € 29,90 

  



 

 
 

 
 

Für unsere kleinen Gäste	
 

K INDER  WIENERSCHNITZEL   
vom Schwein |  
Pommes Frites und Zitrone | ACG €13,80 

 
 
K INDER  KÄSESPÄTZLE  
Röstzwiebeln | Braune Butter | ACG € 10,60 

 
 
CHICK´N WINGS  
Hühnerschenkel |  
Steak Pommes und Dip | ACG € 12,70 

 
 

CEVAPC IC I    
gegrillte Hackfleischröllchen |  
mit Butter- Petersilienkartoffel | ACGD € 12,40 

 
 

HAUSGEMACHTE  SPÄTZLE   
Champignonrahmsauce | oder | Bratensauce | ACG € 8,50 

 
 
PALATSCH INKEN   
Marmelade | 2 Stück | ACG € 8,50 

  



 

 
 
 

Hausgemachte Desserts 

TOPFEN -  KA ISERSCHMARREN 
mit Rum flambiert | Apfelmus | ACG € 17,90 
 
BLAUBEER  -  KA ISERSCHMARREN 
mit Rum flambiert Apfelmus | ACG € 18,90 

 
MARI L LENKNÖDEL  
3 Knödel | 1 Kugel Vanilleeis | Früchten | Sahne | ACGL € 16,20 
 
SAUERRAHMEIS  
Reisblatt | Balsamico Glace | ACG € 14,90 
 
BLAUBEER  -  SORBET  
Reisblatt | Balsamico Glace | ACG € 15,40 
 
MANGO -  SORBET  
Reisblatt | Balsamico Glace | G € 15,40 
 
SEHR  CREMIGES  BÜFFELMI LCHE IS   
Vom Wasserbüffel aus Höchst, Vorarlberg 
Olivenöl | etwas Salz | G € 14,90 

 
 

Strudel	
APFELSTRUDEL  |  AC € 10,20 

 

TOPFENSTRUDEL  |  ACG € 10,20 

Sahne | G €  1,00 
Vanillesauce | CG € 2,50 
1 Kugel Vanilleeis | CG € 2,50 



 

Eis 
VERMALA  E IS - TRAUM 
verschiedene Eissorten | Sahne | Früchte | CG 

2 Personen € 24,50 
4 Personen € 37,40 

GEMISCHTES  E IS  
3 Kugeln gemischtes Eis | CG  ohne Sahne € 7,30 
(Aufpreis Sorbet per Kugel: € 2,40)  mit Sahne € 8,30 

 

COUPE  DANEMARK 
Vanilleeis | heiße Schokolade | Sahne | CG € 9,50 

 
FRÜCHTEBECHER  
gemischtes Eis | Früchten | Karamell | Sahne | CG € 10,10 

 
HE ISSE  L I EBE  
Vanilleeis | heiße Himbeeren | Sahne | CG € 10,10 

 
STE IRER  TRAUM 
Vanille Eis | Steirisches Kürbiskernöl | Sahne | CGO € 10,10 
 
GERÜHRTER  E ISKAFFEE  
Vanille Eis | Kaffee | Sahne | CG € 9,50 
 
 

Eis mit Schuss 
AMARETTO BECHER  
Vanilleeis | Amaretto | Mandelstifte | Sahne | CG € 12,70 

 
COUPE  COINTREAU 
Aprikoseneis | Cointreau | Sahne |  CG € 12,70 

 
ANANASBECHER  MIT  BAT IDA  
Vanilleeis | Ananas | Batida de Coco | Kokosraspel | Sahne | CG € 13,30 

 
CAPPUC INO BECHER  
Schokoladeneis | Vanilleeis | Cappuccino Likör | Sahne | CG  € 12,70 



 

 

 
A großas Dankschön förs ko! 

ES HOT ÜS SEHR GFREUT, EU WEDR AMOL   
BI ÜS ZUM BEGRÜASSA! 

WENNS EU GSCHMECKT HOT – VERZELLANS WIETER; 
WENN NET – VERZELLANS ÜS! 

 
 

FÜR  GÄSTE  WELCHE  DEM „MONTAFONER ISCH“  
N ICHT  MÄCHT IG  S INDJ :  

EIN GROßES DANKESCHÖN FÜR IHR KOMMEN! 
ES HAT UNS SEHR GEFREUT, SIE WIEDER EINMAL BEI UNS ZU BEGRÜßEN! 

WENN ES IHNEN GEMUNDET HAT - ERZÄHLT ES WEITER; 
WENN NICHT – ERZÄHLT ES GERNE UNS! 

 
 
 

Pfüatni und bis bald! 
 

Ihre Gastgeberfamilie:	
EWALD  UND BARBARA TSCHANHENZ 

MIT  LENA MAR IA ,  MANUEL  &  B IRG IT ,  L EANDER ,   
&  UNSEREM VERMALA  TEAM 

_______________________________________________________________________ 
 

FÜR  AL LERGIKER  UNTER  UNSEREN GÄSTEN:  
 

A  Gluten D  Fische G  Milch M  Senf P  Lupinen 
B  Krebstiere E  Erdnüsse H  Schalenfrüchte N  Sesam R  Weichtiere 
C  Eier F  Sojabohnen L  Sellerie O  Sulfite 


